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Vi legger stor vaegt pa din sikkerhed. Derfor beder vi dig om at lzese alle
instruktioner og oplysninger i dette hafte omhyggeligt og fuldstaendigt, fér du tager
apparatet i brug. Det vil hjzlpe dig til at kende alle funktioner og egenskaber ved dit
nye apparat. Vi beder dig iseer om ngje at overholde sikkerhedsoplysningerne
nzevnt i disse instruktioner.
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K£ZRE KUNDE!

De mange nyttige funktioner i din nye DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL vil nemt
tilfredsstille selv hgje forventninger. For at tilberede din mad bemaerkelsesveerdigt
hurtigt og jeevnt uden behov for ekstremt hgje temperaturindstillinger, kan du lukke
det opvarmede lag under drift. Takket veaere hgjdereguleringen og lagets variable
drejefunktion bliver selv sarte madvarer ikke mast. For at opna de bedste resultater
kan apparatet automatisk overvage madens kernetemperatur, nar du bruger den
medfglgende temperatursonde. Grilltimeren sikrer, at du ikke gar glip af den korrekte
grilltid, nar du er i stimulerende konversation med dine geester. Sa ud over bgffer og
polser b | i v e r selv sandwich, sma pizzaer, toast og franskbrgd perfekt tilberedt.
Selv nar du skal tilberede stgrre maengder eller holde smagen af forskellige typer
mad adskilt, er DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL ikke til at komme udenom. Bare
fold laget 180° tilbage, sa har du to helt adskilte grillomrader.

P3 grund af non-stick-belaegningen af hgj kvalitet kan du tilberede din mad uden
ekstra fedt. Denne made at lave mad pa opfylder kriterierne for moderne kost. For at
undga irriterende renggring kan grillpladerne og drypbakken tages af og renggres i
en automatisk opvaskemaskine.

Denne brugsanvisning fortaller dig om de forskellige funktioner og egenskaber, som
gor det nemt at fa gleede af din nye kontaktegrill.

Vi haber, at du far glaede af din nye DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL. Din
GASTROBACK® GmbH
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VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Lees omhyggeligt alle instruktioner, fgr du bruger dette
apparat, og gem dem til senere brug. Forsgg ikke at bruge dette
apparat.
pa nogen anden made og til noget andet formal end det, der er beskrevet
i denne vejledning (tilsigtet brug). Enhver anden brug, isaer forkert brug,
kan forarsage alvorlige kveestelser eller skader som fglge af elektrisk stgd,
varme eller brand.

Denne vejledning er en vigtig del af apparatet. Apparatet ma ikke
overdrages til tredjemand uden dette haefte. Al betjening, reparation og
teknisk vedligeholdelse af apparatet eller dele af det, som ikke er
beskrevet i denne vejledning, ma kun udfgres af et autoriseret
servicecenter (se: 'Garanti'). Kontakt venligst din forhandler.

A GENEREL SIKKERHED INSTRUKTIONER

e Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug og IKKE til brug i
keretgjer i bevaegelse. Apparatet ma ikke betjenes eller opbevares i
fugtige eller vdde omrader eller udendgrs. Enhver brug af tilbehgr
eller reservedele, som ikke er anbefalet af producenten, eller som er
beskadiget pa nogen made, kan resultere i personskader og/eller
skader.

e Kontrollér regelmaessigt, at hele apparatet fungerer korrekt (tjek
f.eks. for skaevheder, beskadigede grilloverflader, overdrevent
flossede eller smeltede dele, revner, forurening eller korrosion ved
stifterne pa de elektriske kontakter). Brug ikke apparatet, hvis der er
risiko for, at apparatet eller en del af det er beskadiget, for at undga
risiko for brand, elektrisk stgd eller andre personskader og/eller
skader. Apparatet eller dets dele kan blive beskadiget, hvis
apparatet har veeret udsat f o r utilladelig belastning (f.eks.
overophedning, mekanisk eller elektrisk stgd, vaesker, der Igber ind i
huset), eller hvis apparatet ikke fungerer korrekt
(f.eks. overophedning). Hvis et af disse tilfaelde opstar under drift,
skal du straks traekke stikket ud af stikkontakten. Kontakt et
autoriseret servicecenter for undersggelse og/eller reparation.
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Brug apparatet pa et godt tilgeengeligt, stabilt, plant, tgrt og
passende stort bord eller disk, der er modstandsdygtigt over for
vand, fedt og varme. Placer ikke apparatet over en netledning
eller pa skra, vade eller plastikoverflader eller overflader med
plastikbelaegninger (f.eks. maling) eller overflader, der kan revne
pa grund af lokal varme (f.eks. glas, sten). Selv Nar apparatet er
koldt, ma det ikke placeres pa fglsomme og veerdifulde
overflader (f.eks. lakerede mgbler). Hold apparatet i en
passende afstand pa mindst 50 cm pa hver side til kanten af
arbejdsomradet og til mgbler, vaegge, plader, gardiner og andre
felsomme genstande for at undga risiko for brand og skader pa
grund af varme, damp og staenk. Brug ikke apparatet under
haengende braedder eller lamper. RISIKO FOR EKSPLOSION OG
BRAND! Opvarm ikke steerkt alkoholholdige drikkevarer eller
fedevarer (f.eks. glggg, grog) via apparatet. Brug ikke apparatet i
naerheden a f braendbare, flygtige vaesker (f.eks. steerkt
alkoholiske drikkevarer og fgdevarer, spiritus, benzin) for at
undga stor risiko for kvaestelser og skader. Pa grund af varmen
vil flygtige vaesker let fordampe og danne en brandfarlig
blanding, der kan antandes af enhver antaendelseskilde (f.eks.
taendte stearinlys, cigaretter, dele af apparatet) og forarsage
alvorlige personskader og alvorlige skader. Apparatet er IKKE
egnet til flambering!



Madrester pa varmeelementerne kan blive brandt til kul under drift
og kan bryde i brand. Kontrollér altid, om grillpladerne er helt rene og
tgrre, fer du monterer apparatet. Brug ikke apparatet, hvis
grillpladerne er forurenede eller beskadigede pa nogen made.

Dette apparat kan bruges af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og
viden (inkl. bgrn fra 8 ar), hvis de er blevet overvaget eller instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made og forstar og tager hensyn til de
involverede farer. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke
udfgres af bgrn, medmindre de er aldre end 8 ar og under opsyn.
Bgrn skal altid veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet eller dele af apparatet eller emballagen. Opbevar altid
apparatet, hvor det er tgrt, frostfrit og rent, og hvor sma bgrn ikke
kan na det. Efterlad ikke apparatet eller nogen del af det uden opsyn,
nar det er inden for sma bgrns raekkevidde.

Anbring ikke apparatet eller nogen del af det i et komfur eller pa eller
i neerheden af varme overflader (f.eks. breender, varmelegeme eller
ovn). Brug ikke nogen af apparatets dele sammen med andre
apparater eller til andre formal.
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Sgrg altid for, at apparatet er samlet fuldsteendigt og korrekt i
henhold til instruktionerne i dette heaefte, f@r det tages i brug. Brug
kun apparatet med begge grillplader og drypbakken korrekt indsat for
at undga risiko for overophedning, brand og elektrisk stgd! Handter
ikke apparatet eller nogen del af det med vold. Skub altid
hgjdekontrolclipsen til positionen "OPEN", fgr du bruger apparatet.

Brug ikke harde eller skarpkantede genstande sammen med
apparatet (f.eks. metalskrabere). Brug f.eks. grilltaeenger af
varmebestandig plast eller trae til at tage maden op med. Brug ikke
redskaber, der kan smelte, braende, revne, blive forvraenget eller
afgive skadelige stoffer, nar de udseettes for varme.

Frisk fugtig mad vil sprgjte, nar den placeres pa det varme
grillomrade, og varm damp vil slippe ud. Hold ikke nogen del af din
krop eller sarte genstande over eller i naerheden af grillpladerne
under brug. Serg altid for, at personer (inklusive dig selv) holder
tilstreekkelig afstand til apparatet under brug. Forvent altid, at der vil
komme stank af varmt fedt og saft fra grillpladerne. Brug
udelukkende apparatet til husholdningsbrug og til at tilberede mad,
der er egnet til indtagelse.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er tilsluttet
stremforsyningen. Tag altid stikket ud af stikkontakten, og lad
apparatet kgle af, fgr du flytter eller renggr apparatet, eller samler
eller adskiller grillpladerne, eller nar apparatet ikke er i brug. Abn og
luk laget forsigtigt og uden vold for a t undga skader og for at sikre,
at apparatet ikke veelter. Sgrg altid for at tgmme drypbakken og
grillpladerne og skubbe hgjdereguleringsfunktionen til "LOCK"-
positionen, fgr du vipper og lgfter apparatet i handtaget (se:
"Hgjdereguleringsfunktion"). Hold ikke apparatet i netledningen eller i
det kabel, der forbinder laget og bunden, nar du flytter apparatet.

Anbring ikke harde og/eller tunge genstande pa apparatet eller nogen
del af det. Brug ikke slibende renggringsmidler, skuresvampe (f.eks.
metalskuresvampe) eller setsende kemikalier (f.eks. blegemiddel) til
renggring. Anbring ikke apparatets kabinet, temperatursonde eller
netledning i en automatisk opvaskemaskine.



e Lad ikke maden tgrre pa apparatet. Renggr altid apparatet efter hver
brug for at forhindre ophobning af fastbreendt mad (se: 'Pleje og
renggring'). Opbevar altid apparatet og dets dele, hvor det er rent.

A VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER FOR ELEKTRISKE
APPARATER

Apparatet er elektrisk opvarmet. Placer apparatet i naerheden af en
egnet stikkontakt for at tilslutte apparatet direkte til en beskyttet
stremforsyning med en korrekt tilsluttet beskyttelsesleder (jord). S¢rg
for, at speendingen i din strgmforsyning svarer til apparatets
spandingskrav (220 - 240 V, 50/60 Hz, AC, mindst 16 A).
Stikkontakten skal installeres adskilt fra andre stikkontakter for at undga
interferens med andre apparater.

Det anbefales pa det kraftigste at installere en fejlstrgmsafbryder (r.c.c.b.)
med en maksimal nominel fejlstrem pa 30 mA i det underliggende
elektriske kredslgb. Hvis du er i tvivl, skal du kontakte din elektriker for at
fa yderligere oplysninger.

e | forskellige fremmede lande er specifikationerne for
stremforsyninger underlagt inkompatible normer. Derfor er det
muligt, at stremforsyninger i udlandet ikke opfylder kravene til sikker
drift af apparatet. Fgr apparatet tages i brug i udlandet, skal du derfor
sikre dig, at det er muligt at betjene det sikkert. Brug ikke
stikkontakter pa skrivebordet, eksterne timer eller
fiernbetjeningssystemer.

e Det er bedst at undgd at bruge en forlaengerledning, men hvis du
gnsker at bruge en, skal du sikre dig, at den er tilstraekkelig lang og
beregnet til en maksimal kontinuerlig strgm pa mindst 16 A med
sikkerhedsstik, sikkerhedskoblingsstik og beskyttelsesleder (jord)
tilsluttet korrekt.

e Nar du leegger stremledninger, skal du altid sgrge for, at ingen traeder
pd ledningen eller bliver viklet ind i den eller snubler over
den. Sgrg ogsa for, at der ikke er spaending pa nogen del af ledningen.
Bind forleengerledningen Igst pa bordbenet med en separat ledning
for at sikre, at ingen traekker i ledningen. Sadan afbrydes
forbindelsen: Tag altid forleengerledningen ud af stikkontakten fgrst.
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e Handter altid netledninger med forsigtighed. Stikkets ben skal veere
glatte og rene. Trxk altid netledningen helt ud fgr brug. Anbring ikke
apparatet pa en netledning. Netledninger ma aldrig knyttes, vrides,
treekkes, speendes eller klemmes. Lad ikke stikket eller netledningen
haenge ud over bordkanten eller kgkkenbordet. Ledningen ma aldrig
komme i bergring med varme overflader eller skarpe kanter. Sgrg for,
at ingen traekker apparatet i netledningen. Pas pa ikke at blive viklet
ind i ledningen. Tag altid fat i stikket for at tage ledningen ud.

e Rgr ikke ved apparatet eller netstikket med vade haender, nar
apparatet er tilsluttet strgmforsyningen. Der ma IKKE haldes eller
spildes vaesker pa eller i apparatets kabinet eller pa netledningen.
Undlad at placere eller nedsaenke apparatet eller netledningen i vand
eller andre vaesker. Hold altid apparatet og bordet eller
kgkkenbordet rent og tgrt, og t@r straks spildte veesker op. Placer ikke
apparatet pa vade overflader. Hvis der er Igbet vaeske ind i huset eller
pa netledningen, ma du ikke rgre ved apparatet, men skal straks
treekke stikket ud. Renggr derefter apparatet, og lad det tgrre i mindst
1 dag (se: 'Pleje og renggring'). Laeg ikke tgj, servietter eller andre
fremmedlegemer under eller pa apparatet under drift for at undga
risiko for brand, elektrisk stgd o g overophedning.

& HOJE TEMPERATURER - RISIKO FOR FORBRANDINGER

DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL er designet til at tilberede mad. Til
dette formal opvarmes grillfladerne elektrisk op til 240 °C (460 °F).
Forkert handtering kan derfor medfgre alvorlige skader. Veer
opmeaerksom pa dette for at undga forbreendinger og skader.

e Grillpladerne, drypbakken og hele apparatets ydre kan vaere meget
varme under brug og et stykke tid derefter. Under tilberedningen af
din mad kan der desuden komme varm damp og steenk. Rer ikke ved
de varme overflader med dele af din krop eller genstande, der er
feglsomme over for varme, fedt eller fugt, mens apparatete r varmt.
Reér kun ved apparatet og dets dele ved betjeningselementerne, mens
apparatet er varmt. Vaer opmarksom pa varm damp, steenk og
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kondensvand, nar du placerer mad pa grillfladerne. Beskyt haender og
arme med ovnhandsker. Efterlad ikke fremmedlegemer p & de
varme grillflader (f.eks. grillredskaber). Grillfladerne er udelukkende
beregnet til opvarmning af mad. Placer ikke fremmedlegemer (f.eks.
kopper, fade eller gryder) pa grillfladerne for at undga skader. Lad
ikke kpkkenredskaber ligge pa grillfladerne. Rgr IKKE ved grillfladerne
via apparatets temperatursonde. Placer ikke temperatursonden pa
apparatet, mens det er varmt.

Flyt eller skil ikke apparatet ad, nar det er varmt. Lad altid apparatet
og alle dets dele kgle af, fgr du fjerner drypbakken og grillpladerne, og
for du flytter og renggr apparatet. Anbring ikke apparatet pa
varmefglsomme overflader, mens det er varmt. Sgrg altid for, at
drypbakken og grillpladerne er helt tomme, f@r apparatet vippes eller
flyttes til lodret position.

NON-STICK BELAGNING

Grillfladerne pa din DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL er forsynet med
non-stick-belaegninger af hgj kvalitet. Selv uden brug af ekstra olie vil
maden ikke kleebe til de belagte overflader. Nogle typer mad kan give
misfarvninger. Dette vil ikke pavirke tilberedningsevnen.

Overhold venligst fglgende forholdsregler:

For fgrste brug og hver gang efter renggring af grillpladerne i en
automatisk opvaskemaskine: Tgr non-stick-beleegningerne pa
grillfladerne af med lidt madolie. Derefter er det ikke ngdvendigt at
tilsaette yderligere olie til madlavningen.

Brug ikke grillpladerne, hvis non-stick-belaegningen er ridset,
krakeleret eller Igsnet pa grund af overophedning. Udskift den
bergrte grillplade. Kontakt din leverandgr for dette.

Brug kun kgkkenredskaber af trae eller varmebestandig plast sammen
med apparatet. Brug ikke harde eller skarpkantede genstande til at
ridse, rgre eller skaere i beleegningen. Vi er ikke ansvarlige for skader
pa non-stick-belaegningen, hvis der er brugt metalredskaber eller
lignende genstande.
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Brug ikke ovnrens eller non-stick-belaegninger pa spray sammen med
apparatet.

Grillpladernes non-stick-belagning minimerer renggringsarbejdet.
Brug ikke atsende eller slibende renggringsmidler eller harde,
slibende skureredskaber (f.eks. metalskuremidler, stalbgrster) til
renggring. Selv genstridige rester kan fjernes med en blgd klud eller
nylonbgrste og varmt opvaskevand eller i den automatiske
opvaskemaskine. Ved renggring skal grillpladerne altid tages ud af
apparatet fgrst (se: 'Pleje og renggring') .

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

V(oY [-THI Art.-nr.: 42539 Design BBQ Advanced Control
I GTSTOT 220 - 240 V AC, 50 / 60 Hz
AT (o]4 JOTT-H 2000 W
Laengde pa netledning: Rl
Vaegt: ca.8,2 kg

ca. 430 x 345 x 185 mm (lukket)

ca. 430 x 485 x 380 mm (offen)

ca. 430 x 640 x 113 mm (zuriickgeklappt)
(bredde x dybde x hgjde)

Base: 340 x 240 mm
Lag: 340 x 240 mm

80 °C til 240 °C (170 °F til 460 °F); variabel i trin p& 5 °C (10 °F)

Temperatur: c €

Certifikater:

Dimensioner:

Stgrrelse pa
grillomrader:

Disse specifikationer kan andres uden varsel.
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LZAR DIN NYE KONTAKTPERSON AT KENDE GRILL
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STABILT METALLAG
Statte med varmeisoleret laghandtag

JUSTERINGSFANE AF PLAST
Bruges til at dreje laget til vandret position, nar man griller
sart mad

LAG MED SEPARAT GRILLPLADE
Monteret med hgjdekontrolfunktion til justering af den gverste
grillplade i henhold til tykkelsen pa din mad

KNAPPER TIL UDL@SNING AF PLADE (EJECT)
Tryk pa disse knapper for at lase grillpladerne op, sa de kan
tages ud

UBESVZRET AFTAGELIGE GRILLPLADER
Med integrerede varmeelementer, taler opvaskemaskine

KLIP TIL HAJDEKONTROL
Til justering af laget til tykkelsen af din mad

10

11

12

13

DRIP SPOUTS
Pa hver grillplade til aflgb af overskydende saft

KNAP TIL UDL@SNING AF HENGSLER
Tryk her for at klappe laget tilbage til 180° flad position

INTEGRERET OPBEVARINGSBAKKE
Hold temperaturproben

TEMPERATURSONDE
Brug denne sensor til at overvage kernetemperaturen i din mad.

BOLIGER
Anodiseret aluminium

KONTROLPANEL MED BER@RINGSSKARM
Betjeningssymboler og digitalt display

ON/OFF-KNAP



BETJENINGSELEMENTER INTEGRERET | TOUCHSCREEN

PROGRAMOMRADE

Holder ikonerne for 6 foruddefinerede programmer: grgntsager, kad, burger og panini, fjerkrae, kebab, fisk.

DISPLAY-OMRADE

Viser de aktuelt indstillede veerdier: grilltid og temperatur. Den gverste halvdel indeholder elementerne i kernetemperaturkontrollen.

KONTROLOMRADE
Til at velge den gnskede funktion (timer eller temperaturenhed) og/eller styre apparatet manuelt.

4 GR@NTSAGER
Brug den til alle typer grantsager, grentsagskugler, frugt
5 K@D
Brug den til udskaeringer af kgd: oksekgd, kalvekgd, svinekgd, lam,
vildt og hjortekgd, frikadeller
6  BURGER / PANINI
Brug den til alle typer grentsager eller forkogt ked mellem
brgdskiver eller boller: Burger og panini, franskbrgd, sandwicher,
toast, pandekage, flap-jack, vaffel. Sgrg for, at dejen til
pandekager, vafler og lignende ikke Igber af grilloverfladen.
10 PROBE-KNAP
Tryk her for at aktivere kernetemperaturkontrollen
11 AKTUEL KERNETEMPERATUR
Den aktuelle kernetemperatur vises med en raekke streger, der
blinker og lyser en efter en, nar kernetemperaturen stiger.
12 INDSTIL KERNETEMPERATUR
Apparatet udsender et akustisk signal, hvis denne temperatur
rapporteres af temperatursonden.
Kan veelges fra 45 °C til 75 °C (113 °F til 167 °F)
15 UNIT-KNAP
Tryk her for at skifte mellem °C og °F.
16 + SMAG

Brug denne knap til at gge den valgte veerdi

13

14

17

18

FJERKRA
Brug den til alle typer fjerkre: kylling, kalkun, and, gas

KEBAB
Brug den til spyd med kgd, palse

FISH
Brug den til fisk og havmad

GRILLTID
Nar timeren er aktiveret, vises den resterende grilltid her som
en nedtelling

GRILLTEMPERATUR
Den indstillede temperatur for grillpladerne

KLOKKNAPPEN
Til aktivering af timerdrift

- SMAG
Brug denne knap til at reducere den valgte veerdi
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EGENSKABER FOR DIN NYE KONTAKT GRILL

Din nye DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL er perfekt egnet til at tilberede en lang
rekke delikate grillretter. Selv tynde pandekager, flap-jacks, omeletter og vafler kan
laves pa den flade grilloverflade, samtidig med at du far de typiske grillmeaerker pa
den strukturerede grilloverflade. Nyttige funktioner vil stgtte dig.

FA ET OVERBLIK PA
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6 foruddefinerede programmer til forskellige typer mad giver nyttige indstillinger
for grilltemperatur som opstart. Du kan dog tilpasse grilltemperaturen inden for
et rimeligt interval til din smag nar som helst under driften.

Du kan vaelge temperaturenheden nar som helst under driften: °C eller

°F. Apparatets interne procedurer fungerer dog pa °C-skalaen. Alle vaerdier, der
er angivet i °F, beregnes via en intern omregningsterm, hvilket giver sma og
ubetydelige afvigelser.

Pa grund af hgjdereguleringen kan apparatet bruges som en kontaktgrill - selv
nar man griller sarte fgdevarer som fisk eller tomater. Alternativt kan du lade
laget sta i den stabile, lodrette position eller bruge hele grillarealet (ca. 1632
cm?) ved at klappe laget tilbage og placere maden p a lagets grillflade.

Nar du klapper laget tilbage eller lukker laget for at grille, vil linjerne pa den
strukturerede grillplade give din mad den typiske grilltekstur. Den plane
grillplade er perfekt til at tiloerede selv flap-jacks, crepes og
kartoffelpandekager.

Kraftige varmeelementer opvarmer grillfladerne pa ganske kort tid (maks. 6
minutter med laget lukket), selv nar man indstiller den hgjest mulige
grilltemperatur.

Via timeren (maks. 60 minutter) kan et akustisk signal minde dig om at tage eller
vende din mad i tide.

Brug den integrerede temperatursonde til at overvage kernetemperaturen i
midten af din mad, sd du altid far den gnskede gennemstegning og optimale
konsistens af din mad.

Varmeelementerne er integreret i grillpladerne. P& grund af denne direkte
kontakt undgds ungdigt energitab. Ikke desto mindre er grillpladerne aftagelige
og kan vaskes i opvaskemaskinen.

Grillpladernes hgjtydende non-stick-belaegning ggr det muligt at lave mad med
lavt fedtindhold og letter renggringen.

Overskydende saft samles i drypbakken, som nemt kan fjernes fra siden. Hvis det
er ngdvendigt, kan du bruge saften til at lave delikate saucer og dips.



LASNING AF LAGET TIL BASEN

Du kan nemt baere apparatet i handtaget pa laget. Til det formal skal du blot I3se laget
til apparatets bund ved at skubbe hgjdekontrolclipsen til "LOCK"-positionen. | dette
tilfaelde dbnes laget ikke, nar apparatet flyttes til lodret position.

Vigtigt: Hgjdereguleringens "LOCK"-position m3d kun bruges til at flytte og
opbevare apparatet. Glem ikke at lase laget op for betjening eller renggring ved
forst at skubbe hgjdekontrolclipsen til positionen "OPEN". Nar
hgjdekontrolclipsen er i positionen "OPEN", dbnes laget let og uden anstrengelse.
Forsgg ikke at bruge kraft til at dbne laget for at undga skader.

MULIGE PLACERINGER AF LAGET

Design BBQ Advanced Control kan bruges med laget i tre forskellige positioner. Du
bgr foretraekke kontaktgrillning (lukket position; se nedenfor). Med denne metode
bliver din mad tilberedt pa begge sider samtidig pa en tids- og energibesparende
made. Derudover kan DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL bruges med laget staende i
adben position eller foldet 180° tilbage for at bruge laget som en ekstra
grilloverflade til at placere maden pa.

Lukket position

Hvis du vil bruge denne funktion, skal du lukke laget under grillningen. Denne
funktion er nyttig til forvarmning af grillfladerne og til at grille de fleste typer mad,
der kan tilberedes pd begge sider (f.eks. kgd). Nar du har lagt maden pa grillfladen pa
basen, skal du forsigtigt folde laget ned over maden. Juster om ngdvendigt laget via
hgjdekontrolfunktionen til madens tykkelse (se nedenfor). Med denne metode bliver
din mad tilberedt energibesparende pa den hurtigst mulige made, fordi begge sider
bliver tilberedt samtidigt.

Typisk brug: til burgere, udbenede skiver kgd, fisk, grgntsager. Grillning af enhver
kombination af ingredienser (f.eks. grgntsager, kad og ost) mellem to stykker brgd
eller foldet tortilla og pita.

Aben stilling

Laget foldes op til lodret position. Efter opvarmning foldes laget forsigtigt op i
handtaget, indtil det forbliver i den stabile gverste position. Leeg derefter maden pa
grilloverfladen pa basen. Lad laget vaere i lodret position under grillprocessen.

Typisk anvendelse: madlavning, hvor der ikke er brug for den gverste grillplade
(f.eks. kebab, fisk, pizza, mad med blgdt fyld), fordi de kun skal opvarmes pa den ene
side. Saerligt tyk mad (f.eks. burger).

61



Flad position

I den flade position er laget foldet helt tilbage, sa det ligger i niveau med bunden og
giver en ekstra grilloverflade. Brug den flade position til at fordoble grillomradet.
Som en ekstra fordel ved denne position kan du bruge en struktureret grilloverflade
til at anbringe de typiske grillmaerker, mens du samtidig griller andre typer mad pa
den flade grillplade. Med denne position kan man tilberede helt forskellige typer
mad samtidig.

Typisk brug: Som med den abne position. Grillning af stgrre maengder mad;
tilberedning af mad med forskellig tykkelse samtidig; tilberedning af forskellige typer
mad pa forskellige grillflader samtidig, hvis du vil undga at blande smag (f.eks. fisk og
pelser); grillning af arme riddere, hash browns, smgrrebrgd og kebab.

HOJDEKONTROL FUNKTION

Laget pa DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL kan justeres til tykkelsen af din mad ved
hjaelp af hgjdekontrolfunktionen. P4 den made bliver selv sarte og mgre ingredienser
(f.eks. fisk, burger eller tomater) ikke klemt, nar du sanker laget til kontaktgrillning.
Nar hgjdereguleringen er indstillet, lases laget i den valgte afstand til den nederste
grillflade: fra ca. 2 cm (position 1) til op til 5,5 cm (position 5). Pa grund af lagets
drejelige lejer kan laget justeres parallelt med den nederste grilloverflade og dermed
tilberede din mad jeevnt (se nedenfor).

Vigtigt: Du kan ikke &bne laget pa DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL, nar
hgjdekontrolclipsen er i "LOCK"-position. Fgr brug skal du altid skubbe
hgjdekontrolclipsen til positionen "OPEN" fgrst. Forsgg ikke at dabne laget med
vold.

DREJELIGE LEJER PA LAGET

Laget kan drejes inden for lagstgtten. Ved kontaktgrillning kan laget justeres, sa det
bergrer maden jeevnt over hele grillomradet. Derfor presses delene naer lagets haengsel
ikke, nar laget seenkes ned pa maden. Laget er ikke fastgjort i drejelejerne og kan
dreje frit. Iseer nar du griller harde kgdstykker (f.eks. bgffer eller koteletter), tilpasser
I3get sig automatisk til maden.

TEMPERATUR PROBE

Pa venstre side af kontrolpanelet er opbevaringsbakken med temperatursonden
placeret. Nar du har trukket opbevaringsbakken ud og fiernet den, er der adgang til
probestikket. Brug temperaturproben til at overvage madens kernetemperatur.
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Umiddelbart efter at du har valgt kernetemperaturkontrol via probe-knappen, kan
du indstille den gnskede kernetemperatur. Nar den indstillede kernetemperatur er
naet, lyder der et akustisk signal (se: 'Betjening / Styring af
kernetemperaturen’).

Den faktiske kernetemperatur i din mad vises med en raekke streger i den gverste
halvdel af displayomradet. Stregerne blinker og lyser derefter kontinuerligt en efter
en, mens den faktiske kernetemperatur stiger. Hver streg er tildelt en
temperaturveaerdi: 45°C (113°F), 50°C (122°F) , 55°C (131°F), 60°C (140°F) ,

65°C (149°F), 75°C (167°F). Hver af disse kernetemperaturveerdier kan indstilles
som den gnskede kernetemperatur.

Vigtigt: Nogle programmer begraenser udvalget af mulige
kernetemperaturvaerdier. Hvis du gnsker at indstille en anden kernetemperatur,
skal du vaelge et andet program eller deaktivere det aktuelt valgte program.

Temperatursonden er anbragt i en indvendig bakke, som kan tages ud af
opbevaringsbakken. Du kan placere den indvendige bakke ved siden af apparatet
og bruge den til at l2egge temperatursonden til side. Hvis
temperatursonden ikke er i brug under grillning, skal du lade opbevaringsbakken
veere indsat i kontrolpanelet. P& den made er probestikket beskyttet mod
forurening.

FORUDDEFINEREDE PROGRAMMER

Der findes 6 foruddefinerede programmer til forskellige typer mad med passende
indstillinger for grilltemperaturen.

Temperatu
Program P Raekkevi | Brug den til ..
pa grillen dde

130-190°C
270- 370°F

. ,.200-240°C  Udskaeringer af kgd: oksekgd, kalvekgd,
Kod 230°C/ 450°F 390-460°F  svineked, lam, vildt og hjortekegd, kgdboller

Enhver form for grgntsager eller forkogt ked
mellem skiver af brgd eller boller: Burger og

Burger / i . 180-240°C panini, franskbrgd, sandwich, toast,
Panini A el 360-460°F  Pandekage, flap-jack, vaffel

Grgntsager 160°C / 320°F Alle typer grgntsager, grantsagskugler, frugt
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Sgrg for, at dejen til pandekager, vafler og
lignende ikke Igber af grilloverfladen.

Temperatu
Program lkon P Raekkevi | Brug den til ..
pa grillen dde

Flerkrae 210°C / 410° F180 240°C  Hver type fierkree: kylling, kalkun, and, gs

360 - 460°F
. .. 180-240°C
Kebab 200°C/410°F e Spydmed kod, polse
) . .. 200-240°C .
Fisk @ 230°C / 450°F 390 - 460°F Fisk, havmad

GRILLNING TIMER

Apparatet har en timerfunktion til indstilling af den gnskede grilltid. Denne timer
fungerer som et aeggeur, der minder dig om at vende din mad i tide eller fjerne den
fra grillfladen. Nar der er indstillet en grilltid, vises den resterende tid, indtil den
indstillede grilltid er gaet, som en nedtalling. Der lyder et signal, sa snart den
indstillede grilltid er udlgbet. Isar nar du griller ved lav temperatur og/eller bruger
lange grilltider, kan du sikre dig, at du ikke gar glip af den korrekte grilltid (se:
'Betjening / Indstilling af grilltid').

Du kan vaelge en grilltid fra 1 minut til 60 minutter. For at fravaelge grilltimeren skal
du indstille grilltiden til nul ("00 M").

Sa snart den resterende grilltid kommer under 1 minut, vises den resterende grilltid
i sekunder.

Mens den indstillede grilltid stadig kgrer, kan du @ndre den aktuelt indstillede grilltid,
nar du vil, uden at grillprocessen afbrydes.

Vigtigt: Grilltimeren minder dig blot om grilltiden. Varmeelementerne fortsaetter
med at holde grillfladerne varme, sa man kan grille forskellige typer mad samtidig,
mens grilltiden indstilles efter den mad, der skal tilberedes fgrst. Derfor er det ikke
ngdvendigt at genstarte apparatet, hvis der er flere stykker mad, der skal
tilberedes endnu. Pd denne made kan grilltimeren hjelpe dig med at holde de
gnskede grilltider for forskellige typer mad uden besveer.
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AUTOMATISK SLUKNING

For at sikre sikker drift, selv i undtagelsestilfelde, vil en timeout-taeller automatisk
slukke for apparatet efter en times drift uden input via touchskaermen. Pad den made
undgas ungdvendig drift og ungdigt energiforbrug, hvis du har glemt at slukke for
apparatet efter brug.

Timeout-taelleren starter forfra for hver kommando, du indtaster via touchsksermen.

Det er vigtigt: Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er tilsluttet
strgmforsyningen. Sluk altid for apparatet, og tag stikket ud, nar det ikke er i brug,
og/eller nar det efterlades uden opsyn.

Nar den automatiske slukning er udlgst, kan du blot trykke pa teend/sluk-knappen for
at genstarte apparatet med det samme.

TIPS TIL DE BEDSTE RESULTATER

Nar du bruger apparatet i lukket position (se: "Egenskaber ved din nye kon- traktgrill
/ Placering af laget"), skal du fordele alle dine madvarer pa en made, der sikrer, at
alle madvarer bergrer den gverste grilloverflade let. Juster om ngdvendigt
hgjdereguleringsclipsen og drejelejerne i overensstemmelse hermed (se:
"Hgjdereguleringsfunktion" o g "Lagets drejelejer"). Tilberedningstemperaturer og
tilberedningstider afhaenger af din individuelle smag samt af madens tykkelse, type
og konsistens. De fglgende afsnit giver nogle anbefalinger. Hvis det er ngdvendigt,
bgr du tjekke, om din mad har den gnskede konsistens under tilberedningen.

GENEREL GRILLTEMPERATUR GUIDE
e Velg en lav temperatur til opvarmning af mad og tilberedning af sandwich.
e Valg medium temperatur til skaldyr og kammuslinger.

e Velg hgje temperaturer til kgd og fjerkrae.

GRILLNING AF K@D OG FISK
Anbefalede udskaringer af kgd:

Oksekgd Sirloin (New York), Rump, Rib Eye (Scotch Fillet), Filet
Lam Trim lammekglle bgffer, filet, gje af loin, koteletter, lamitern
Svinekgd Butterfly Loin Steaks, Spare Ribs, Leg Steaks, Filet, Svinekgd i tern
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Brug k@dstykker pa ca. 1 til 3 cm for at opna de bedste grillresultater.

Det anbefales ikke at tilberede udskaeringer med tykke ben som f.eks. T-bone
steaks eller koteletter. Du bgr fjerne benet, fgr du griller.

Hardere udskaeringer som okseklinge, topside steak, lammekglle eller
nakkekoteletter kan bruges, nar de marineres med vin eller eddike for at hjzlpe
med at nedbryde bindevaevet. Efter marineringen draenes marinaden af og
duppes med kgkkenrulle, fgr den laegges pa grillfladen. Ingredienserne i
marinaden kan let braende pa den varme grilloverflade.

Kgd ma ikke overtilberedes. Selv svinekgd har bedst af at blive serveret rosa og
saftigt. Men chi- cken og kalkun skal altid veere gennemstegt.

Stik ikke i kedet med en gaffel, og skaer ikke i kgdet under tilberedningen. Sa
slipper saften ud og giver et hardere og mere tgrt resultat.

Tilsaet salt efter grillning. Salt dehydrerer kgdet og gor det sejt og tert.

Nogle krydderier er varmefglsomme og bgr tilseettes sent. F.eks. kan peberfrugt
fa en bitter smag, nar den opvarmes til hgj temperatur.

Til at vende og tage kad er det bedst at bruge en grilltang. Nar du griller fisk, skal
du bruge en flad, varmebestandig plastikspatel eller en plastikgrillspade til at
stgtte fisken, da kogt fisk let gar i stykker.

Sadan tjekker du, om dine bgffer er mgre

Brug fglgende tabel til at afggre, om k@det har ndet den gnskede gennemstegning.

Grad af

gennemste
gthed

Procedure

Bgffen fgles meget blgd, nar

Kernete

mperatur

Sjeelden Steg et par minutter pa hver side. T Eean, 55-60°C.
Medium Steg hver side, indtil der lige Bgffen fles blgd, nar man .

) . . 60-65°C.
gennem akkurat er synlig fugt pa trykker pa den.
stegt overfladen.
Medium Ste:g hver Side' Indti der samler Bgffen fgles elastisk. 65-70°C.

sig fugt pa overfladen.
Medium Steg hver side, indtil der samler sig fugt pa overfladen. Skru derefter ned .
) i 70-75°C

godt for varmen, og steg videre, indtil bgffen fgles fast.
Godt get Steg hver side, indtil der samler sig fugt pa overfladen. Skru derefter ned 75 - g5°C
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GRILLNING SANDWICHES

Brgd: De fleste typer brgd kan bruges (hvidt, fuldkorn, fuldkorn, rai- sinbrgd
osv.). Den lukkede position er ideel til at grille foccacia, tyrkiske brgdbaguetter
og rundstykker. Rosinbrgd, brioche eller andre sgde brgd med hgjt
sukkerindhold har tendens til at blive brunet hurtigere.

Fyld: Foretreekker dasefrugt eller forkogt frugt, da frisk frugt kan afgive for
meget saft, nar den opvarmes. Vaer forsigtig, nar du bider i sandwiches med fyld
som ost og tomater eller marmelade. Denne type mad holder pa varmen og kan
braende p3, hvis den spises for hurtigt.

Fedtfri snacks: Pa grund af non-stick-belagningen er det ungdvendigt at bruge
ekstra fedt pa ydersiden af dine grillede snacks.

FOR FORSTE BRUG AF

/\ ADVARSEL: Lad IKKE sm3 bgrn lege med apparatet, nogen del af det eller
emballagen! Trxek altid stikket ud, og lad apparatet kgle af, for du renggr, flytter
eller monterer/afmonterer dele af apparatet. Nedsaenk ikke huset (ldg og bund)
eller netledningen i vand eller andre vaesker, og spild ikke vaesker pa eller i huset
eller netledningen. Placer ikke huset eller netledningen i en automatisk
opvaskemaskine. Selv det udvendige af huset (ldg og bund) kan blive varmt under
drift. Rgr kun ved apparatets handtag og betjeningselementer under drift, og mens
apparatet stadig er varmt.

/\ FORSIGTIG: Ved flytning kan apparatets lag veere last fast til soklen (se:
"Lasning af laget til soklen"). Forsgg ikke at abne laget med vold. S¢rg altid for, at
hgjdekontrolclipsen er indstillet til positionen "OPEN", fgr laget abnes.

1.

3.

Pak apparatet og alt tilbehgret omhyggeligt ud. Kontrollér, at ingen dele er
beskadigede eller mangler (se: ' Kend din nye kontaktgrill') .

Fjern alt forsendelsesmateriale og reklamemateriale, men fjern IKKE
modelmaerket.

Skub hgjdekontrolclipsen pa hgjre side af lagstgtten til positionen "ABEN". Tag
derefter fat i handtaget pa apparatets lag, og fold laget op, indtil det hviler i aben
position (se: "Placering af laget"). Sgrg iszer for, at der ikke er fremmedlegemer
(f.eks. reklamemateriale, emballage) pa grillfladerne.

Renggr apparatet og dets dele fgr fgrste brug og efter laengere tids opbevaring
(se: 'Pleje og renggring').
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Vigtigt: Nar du bruger apparatet for fgrste gang, kan du bemarke en fin
rggtage, og der kan slippe lidt rgg ud. Dette skyldes opvarmning af apparatets
komponenter. Der er ingen grund til bekymring. For at undgd at pavirke
smagen af din mad, bgr du lade apparatet kgre ca. 10 minutter pa maksimal
temperatur (240 °C) uden mad pa. Hvis rggtagen fortsaetter ved yderligere brug,
skal du tage stikket ud af stikkontakten og lade apparatet kgle ned til
stuetemperatur. Renggr derefter apparatet grundigt, og serg iseer for, at der
ikke sidder madrester pa grillpladerne. Hvis rggtagen stadig er der, skal du sende
apparatet til et autoriseret servicecenter til undersggelse og reparation.

5. Fe¢r du legger mad pa grillfladerne for fgrste gang: Tag apparatet i brug (se
nedenfor: "Betjening/forberedelser"), og indstil grilltemperaturen til den hgjest
mulige temperatur (240 °C). Lad apparatet kgre i ca. 20 minutter med lukket l3g.
Sluk derefter for apparatet ved at trykke pa ON/OFF-knappen. Lad apparatet
kgle ned til stuetemperatur.

Der er ingen grund til bekymring, nar apparatet varmes op til den hgjest mulige
temperatur uden fgdevarer. Varmeelementerne er temperaturstyrede og forhindrer
apparatet i at blive overophedet, nar det bruges i henhold til instruktionerne i
dette haefte.

6. Tor grilifladerne af med et rent, fugtigt viskestykke. T@r derefter grundigt af.

7. Dryp nogle draber madolie pa et tgrt, rent viskestykke, og t@r non-stick-
belaegningerne pa grillfladerne af for at ggre non-stick-belaegningerne klar til
brug. Apparatet er nu klar til brug.

BETJENING

/\ ADVARSEL: Sgrg altid for, at apparatet og alle dets dele og tilbehgr er uden
for sma bgrns raekkevidde. Din nye DESIGN BBQ ADVANCED CON- TROL er
beregnet til tilberedning af spiselige fgdevarer og opvarmes elektrisk. Derfor bliver
overfladerne (ogsa de udvendige) meget varme. Under drift, og mens apparatet
stadig er varmt, ma du kun bergre apparatet ved betjeningselementerne (lagets
handtag, hgjdekontrolclip, betjeningselementer pa kontrolpanelet) for at undga
forbraendinger. For at undga risiko for overophedning og brand: Anbring ikke tgj,
veev eller andre fremmedlegemer pa eller under apparatet under drift. Anbring
ikke braendbare genstande pa grillfladerne. Lad ikke maden forkulle pa
grilloverfladerne. Anbring ikke apparatet pa varmefglsomme overflader under
drift.

Placer kun apparatet pa en stabil, tgr, varmebestandig og plan overflade ( se:
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'Generelle sikkerhedsinstruktioner'). Ventilationsabningerne i bunden af huset ma
ikke blokeres. Under drift skal den anvendte stikkontakt og betjeningselementerne
hele tiden vzere tilgeengelige (se: ' Kend din nye kontaktgrill') .

Serg for at holde apparatet i en passende afstand pa mindst 50 cm pa hver side til
kanten af arbejdsomradet og eventuelle sarte genstande. Under drift skal der vaere
mindst 1 m fri plads over apparatet, sa der er fri adgang. Brug ikke apparatet under
nedhangende lys eller overhaengende braedder.

Fgr du monterer apparatet, skal du altid sikre dig, at alle dele er i god stand og helt
tgrre. Brug ikke beskadigede eller uegnede dele eller tilbehgr for at undga risiko for
kvaestelser og skader. Brug kun apparatet med BEGGE grillplader og drypbakken
korrekt indsat for at undga risiko for brand, elektrisk stgd, forbraendinger og skader.

Var opmarksom pa, at friske fgdevarer sprgjter og afgiver varm damp, nar de
kommer i kontakt med de varme grillflader. Hold ikke nogen del af din krop eller
sarte genstande over eller i nerheden af apparatet. Beskyt dine haender og arme
med ovnhandsker. Sgrg for, at alle personer (inklusive dig selv) holder tilstraekkelig
afstand under brug. Forvent staenk af varmt fedt og saft i naerheden af apparatet.

/\ FORSIGTIG: Undga at ridse eller skeaere i grillens overflader. Brug ikke harde
eller skarpkantede genstande (f.eks. knive, metalskrabere) sammen med apparatet
for at undga skader pa overfladerne, iseer non-stick-belaegningen. Brug kun
kgkkenredskaber af trze eller varmebestandig plast.

Det er vigtigt: Under den fgrste brug kan apparatet afgive lidt rgg eller braendt lugt.
Dette er normalt og vil aftage ved yderligere brug (se: 'Fgr fgrste brug').

FORBEREDELSER

/\ FORSIGTIG: Anbring ikke apparatet pa belagte overflader pa sarte mgbler,
heller ikke nar apparatet stadig er koldt. Sarte overflader kan blive beskadiget af
ridser eller slid pa apparatets gummifgdder. Nar apparatet skal flyttes, kan laget
Iases til basen via hgjdekontrolclipsen (position "LOCK"). Forsgg ikke at abne laget
med vold (se: "Hgjdekontrolfunktion").

1. Ggr din mad klar til at blive grillet. Fjern alle uspiselige dele (f.eks. stilke og
knogler), og skeer maden i stykker af tilstraeekkelig stgrrelse og tykkelse. Lad
frosne madvarer tg op fgr tilberedning.

2. Traxk apparatets netledning helt ud. Placer derefter apparatet pa en passende
vandret og varmebestandig overflade (se: 'Generelle sikkerhedsinstruktioner').
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) i neerheden af en passende stikkontakt (se: "Vigtige sikkerhedsforanstaltninger
for elektriske apparater"). Pa hver side og til kanten af arbejdsfladen skal der
vaere mindst 50 cm fri plads. Men hvis du ogsa gnsker at placere mad pa lagets
grillflade, skal der vaere mindst 80 cm fri plads pa bagsiden af apparatet.

/\ ADVARSEL: Traek altid netledningen helt ud, fgr du slutter apparatet til
stremforsyningen. Brug ikke apparatet med netledningen viklet rundt om
ledningsopbevaringen for at undga skader og kveestelser pa grund af
overophedning og kortslutning. Skub hgjdekontrolclipsen pa hgjre side af
lagstgtten til positionen "OPEN" (se: "Lasning af laget til basen"). Abn laget, og sorg
for, at grillfladerne er rene, og at der ikke ligger fremmedlegemer pa dem. Sgrg for,
at grillpladerne og drypbakken er samlet korrekt (se: "Pleje og renggring / Samling
af apparatet"). Drypbakkens forreste plade ma ikke stikke ud over siden af basen.
For forste brug af apparatet og efter renggring af grillpladerne i en automatisk
opvaskemaskine: Tgr grillfladerne af m e d lidt madolie en gang for at forberede
non-stick-belaegningerne til brug.

3. Luk laget, ogsa selvom du gnsker at bruge apparatet med laget foldet tilbage.
Nar laget er lukket, vil grillfladerne na den gnskede tilberedningstemperatur
hurtigt og uden ungdigt energitab. Til brug af temperatursonden: Traek
opbevaringsbakken ud pa venstre side af kontrolpanelet, og tag den indvendige
bakke ud af opbevaringsbakken, mens du holder temperatursonden. Under
opbevaringsbakkens frontplade er der adgang til temperatursondens stik. Seet
stikket til temperatursonden i her, og placer temperatursonden ved siden af
apparatet.

: Handtaget og ledningen pa temperaturproben ma ikke rgre ve
/\ FORSIGTIG: Hand ledni : ben mé ikk d
grilloverfladen, nar apparatet er varmt. Placer ikke temperatursonden pa grilloverfladen!

Nar du bruger temperatursonden, anbefaler vi, at du har en ren og
varmebestandig underkop eller flad skal ved handen, som du kan placere
temperatursonden pa, nar den ikke er i brug. Du kan bruge temperatursondens
indvendige bakke. Derudover er det en god idé at have en ren, fugtig klud ved
handen til at tgrre spidsen af temperaturproben af umiddelbart efter hver maling.

4. Set netstikket i en passende stikkontakt (se: "Vigtige sikkerhedsforanstaltninger
for elektriske apparater"). Der lyder et signal, og "OFF" blinker pa den
bergringsfglsomme skaerm.

5. Tryk pa ON/OFF-knappen for at teende for apparatet. Grilltemperaturen
blinker i displayomradet pa den bergringsfglsomme skaerm. P3 venstre side af
grilltemperaturen vises grilltiden ("00 M").

70



Bemaerk

Apparatet begynder at varme op straks efter taending. Sa snart den indstillede
grilltemperatur er naet, holder grilltemperaturen op med at blinke, og der lyder et
signal. Afhaengigt af den indstillede grilltemperatur kan det maksimalt tage 6
minutter at nd den indstillede grilltemperatur efter opstart.

6. Huvis du gnsker at aendre den aktuelle indstilling af grilltemperaturen, skal du
bruge knapperne "+" og "-" i kontrolomrddet. Du kan dog indstille en
grilltemperatur ved at vaelge et foruddefineret program.

| Det tager op til 6 minutter for grillpladerne at na den hgjest mulige temperatur. |

AT VELGE ET PROGRAM

Du kan vaelge et af 6 foruddefinerede programmer for at fa passende temperaturvaerdier til
din mad. De forudindstillede grilltemperaturer er et udgangspunkt for dine egne indstillinger.

Tip: Du behgver ikke at vaelge et program til grillning. Du kan indstille de gnskede
vaerdier manuelt fra starten. Selv nar du har valgt et program, kan du tilpasse de
forudindstillede veerdier. Indstil grilltemperaturen efter dine behov for at fa det
bedste resultat.

7. Valg af program: Tryk pa det tildelte ikon i programomradet pd den
bergringsfglsomme skserm. Hvis det er ngdvendigt, kan du tilpasse den

foruddefinerede grilltemperatur med knapperne "+" og "-" i kontrolomradet.

Nar du bruger et program, kan intervallet af mulige grilltemperaturvaerdier vaere
begraenset. Hvis du gnsker at vaelge en grilltemperatur over eller under dette interval, skal du
deaktivere det valgte program eller vaelge et andet program (se: 'Foruddefinerede
programmer').

8. Deaktivering af det valgte program: Tryk blot padetoplyste ikoni
programomradet. For at vaelge et andet program skal du trykke pa det gnskede
programikon.

PLACERING AF LAG
/\ ADVARSEL - RISIKO FOR FORBR/ENDINGER: selv apparatets

yderside kan blive meget varm under brug. Isser ndr du &bner l3get, skal du omhyggeligt
undga at rgre ved lagets gverste ramme med armen for at undga forbraendinger!

9. Sgrg for, at hgjdekontrolclipsen er i positionen "ABEN". Til placering af fgdevarer
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pa den nederste grilloverflade, Igft forsigtigt laget i Idghandtaget og placer laget i
en stabil, lodret position.

Nar du har lagt maden pa den nederste grilloverflade, skal du sa vidt muligt lukke laget. Til
sarte madvarer, der let kan blive smadret, skal du justere hgjdereguleringsfunktionen i
forhold til madens tykkelse (se nedenfor: "Justering af hgjdereguleringsfunktionen").

10. Til at placere din mad pa begge grillflader: Tag fatilagets handtag. Serg for,
at du ikke rgrer toppen af laget med din arm. Tryk pa udlgserknappen pa hgjre
side af lagets haengsel, og fold forsigtigt laget helt tilbage til 180° flad position.

JUSTERING AF HOJDEKONTROL FUNKTION

11.Hold Ilaget med venstre hand ved laghandtaget, og sg¢rg for, at
hgjdereguleringsclipsen er i positionen "OPEN".

/\ ADVARSEL - RISIKO FOR FORBRZNDINGER: Selv apparatets
yderside kan blive meget varm under drift. Under drift, og nar apparatet stadig er
varmt, ma du kun rgre ved det mgrke plastiklagshandtag, justeringstappen,
kontrolpanelet og hgjdekontrolclipsen. Nar du abner laget med handtaget, skal du
undga at bergre lagets gverste ramme med din arm.

12. Flyt laget til den @gnskede position over den nederste grillplade. Mens du ggr det, kan
du justere laget parallelt med den nederste grillflade ved at dreje det via
justeringstappen.

13. Skub hgjdekontrolclipsen bagud til haengslet pa laget, indtil du tydeligt maerker
modstand.

14. Slip langsomt laghandtaget; laget forbliver i den valgte position op til 5,5 cm
(ca. 2 tommer) over den nederste grillplade.

15. Hvis du gnsker at saenke laget, skal du fgrst tage fat i laget ved handtaget. Traek
derefter hgjdereguleringsclipsen lidt leengere frem mod apparatets forside.
Derefter kan du saenke laget i henhold til hgjdekontrolclipsens nye position.

GRILL DIN MAD
/\ ADVARSEL - RISIKO FOR FORBRANDINGER: Selv apparatets

yderside kan blive meget varm under drift. Rgr kun ved det varme apparat ved
lagets handtag, justeringstappen, hgjdekontrolclipsen og kontrolpanelet.
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/\ ADVARSEL: Under brug eller et stykke tid derefter ma du ikke rgre ved
grillfladerne eller andre varme komponenter pa apparatet med din krop eller en
varmefglsom genstand. Iseer nar du abner laget, skal du omhyggeligt undga at
bergre lagets gverste ramme med din arm for at undga skoldninger! Sgrg for, at
du ikke veelter apparatet, nar du abner laget. Sgrg for, at drypbakken er sat korrekt
i og ikke rager ud over apparatets venstre sidevaeg.

1. Ggr maden og apparatet klar til tilberedning (se: 'Forberedelser'). Luk laget.
2. Velg den gnskede grilltemperatur. Til dette kan du bruge to forskellige mader:

Veelg et program for at indstille grilltemperaturen i overensstemmelse hermed
(se:'Valgaf program').

Tryk pa knapperne "+" og "-" pa kontrolomradet for at indstille grilltemperaturen
til den gnskede vaerdi manuelt.

Apparatet begynder at arbejde med den nye temperatur med det samme. Efter
hver andring blinker grilltemperaturen pa displayet, indtil den indstillede
temperatur er naet, og det tilsvarende signal lyder.

3. Vent, indtil der gives signal, og den indstillede grilltemperatur holder op med at
blinke. Det er en god idé at bruge denne tid til at krydre maden og duppe fugtige
stykker mad tdrre meden kgkkenklud.

4. Tagfatilaget ved hdndtaget, og fold laget op til lodret aben position.

Hvis du ogsa vil placere mad pa lagets grilloverflade, skal du holde laget i
handtaget og langsomt laegge laget tilbage til 180° flad position, mens du trykker
pa knappen til udlgsning af haengslet (se: ' Placering af laget'). Sérg omhyggeligt
for, at du ikke rgrer ved lagets gverste ramme med din arm.

/\ ADVARSEL: N3r du placerer din mad pa den varme grilloverflade, kan der
sprgjte vand og fedt. Sgrg for, at personer (inklusive dig selv) holder tilstraekkelig
afstand til apparatet. Sgrg for, at grilltemperaturen ikke blinker laengere. Laeg
derefter maden pa grillfladen. Hvis du @nsker at overvage madens
kernetemperatur, skal du aktivere temperaturkontrollen ved at trykke pa probe-
knappen i displayomradet. Indstil den gnskede kernetemperatur med knapperne
"+" og "-" (se: "Styring af kernetemperaturen"). Stik derefter spidsen af
temperatursonden ind i maden, og forsgg at placere spidsen sa teet som muligt pa
midten af det gnskede stykke mad. Der lyder et signal, sa snart den indstillede
kernetemperatur er naet.

/\ FORSIGTIG: Temperatursonden og dens kabel ma ikke rgre ved
grilloverfladerne! Afhaengigt af maden pa grillpladerne kan lagets grilloverflade
bergre temperatursonden, nar laget lukkes. Lad i sa fald laget sta dbent.
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Nar du lukker laget, bliver tilberedningstiden kortere, og du kan spare energi.
Derfor er det bedst at lukke laget, nar det er muligt (se: 'Placering af laget'). Nar du
griller sarte madvarer, der let kan blive smadret, skal du justere
hgjdekontrolfunktionen. Madvarerne skal tilpasses i tykkelse for at sikre, at lagets
grillplade ligger jeevnt pa maden, sa den tilberedes jaeevnt.

6. Huvis det er muligt at grille med laget lukket (kontaktgrillning), skal du lukke laget
omhyggeligt. Nar du gg¢r det, kan det veere ngdvendigt at justere
hgjdekontrolfunktionen for at holde Idget over maden (se: "Placering af laget" og
"Justering af hgjdekontrolfunktionen"). Hvis du vil bruge grilltimeren, skal du
trykke pa urknappen pa kontrolomradet. Mens grilltiden blinker, skal du bruge
knapperne "+" eller "-" til at indstille den gnskede grilltid fra 1 minut til 60
minutter (se: "Indstilling af grilltid"). Sa snart den indstillede grilltid er gaet, lyder
der et signal.

Tip: Nar du tilbereder forskellige typer mad samitidig, kan du ogsa aktivere temperatursonden og
grilltimeren. Pa den made er det muligt at overvage to forskellige typer mad. For grilltimeren skal du
indstille den tid, der kraeves til de typer mad, der skal laves fgrst.

/\ FORSIGTIG: Skzr eller rids ikke pa grillfladerne. Brug grillredskaber af trae
eller varmebestandig plast til at handtere maden. Brug ikke metalredskaber. Ellers
kan non-stick-belaegningen blive beskadiget.

7. Kog din mad til den gnskede konsistens. Tjek eventuelt tilberedningsprocessen i
mellemtiden.

8. Nar maden er feerdig, og du griller med lukket 13g, skal du folde laget op til stabil,
lodret position ved hjaelp af laghdndtaget. Tag maden af grillfladen med
grillredskaber af plast eller trae. Derefter kan du straks placere frisk mad pa
grillfladen. Juster om ngdvendigt indstillingerne i overensstemmelse hermed.

INDSTILLING AF GRILLNING TID

For at bruge grilltimeren skal du blot indstille en grilltid (se: 'Grilltimer'). Den
indstillede tid vises som en nedtalling i displayomradet, og der lyder et signal, sa
snart nedtzllingen nar nul. Grilltimeren har dog ingen indflydelse pa temperaturen
pa grillfladerne.

Under normale forhold bruges knapperne "+" og "-" til at indstille grilltemperaturen. Kun nar
grilltiden blinker pa displayet, kan grilltiden justeres.
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9. For at indstille grilltiden: Tryk pa urknappen pa kontrolomradet. Den aktuelle
grilltid blinker i displayomradet. Mens grilltiden blinker, skal du trykke pa
knapperne "+" og "-" for at indstille den gnskede vaerdi.

10. For at @&ndre den aktuelt viste grilltid: Tryk pa urknappen pa kontrolomradet.
Den aktuelle grilltid blinker pa displayet. Mens grilltiden blinker, skal du trykke
pa knapperne "+" og "-" for at indstille den gnskede vaerdi.

STYRING AF KERNETEMPERATUREN

/\ FORSIGTIG: Placer ikke temperatursonden pa grillfladerne.
Nar temperatursonden ikke er i brug, skal den placeres ved siden af apparatet.

Nar temperatursonden er tilsluttet apparatet (se: 'Forberedelser'), kan du overvage
madens kernetemperatur automatisk under tilberedningen ved at aktivere
temperaturkontrollen (se: 'Temperatursonde'). Sa snart den indstillede
kernetemperatur er naet, lyder der et signal.

Tip: Den indstillede kernetemperatur kan ogsa angives i *F. Tryk pa enhedsknappen
IIOC
/ °F" for at eendre temperaturenheden (se: 'Kend din nye kontaktgrill').

1. Segrg for, at stikket til temperaturproben er sat i probestikket (se:
'Forberedelser’).

2. Tryk pa sondeknappen gverst til venstre i displayomradet. Dette aktiverer
temperaturkontrolfunktionen, og "PROBE TEMP" lyser. @verst til hgjre pa
displayet blinker den indstillede kernetemperatur i ca. 5 sekunder og lyser
derefter konstant (se: "Temperatursonde").

Nar "Er3" blinker pa displayet, er temperaturproben ikke tilsluttet korrekt eller
ikke i orden. Sgrg for, at probestikket er sat korrekt i probestikket. Drej
probestikket lidt frem og tilbage for at sikre god kontakt. Fejlmeddelelsen "Er3"
forsvinder med det samme, hvis temperaturproben fungerer korrekt. Hvis
fejlmeddelelsen fortseetter, kan temperatursonden veaere beskadiget, eller
probestikket kan vaere forurenet. | sa fald vil apparatet ikke fungere, mens
temperatursondefunktionen er aktiveret. Tryk pa sonde-knappen for at betjene
apparatet uden temperaturkontrol.

3. Sa lenge den indstillede kernetemperatur blinker pa displayet (umiddelbart
efter aktivering af temperaturreguleringen), kan du justere den gnskede

temperatur med knapperne "+" og "-" pa kontrolomradet. Generelt er fglgende
veerdier mulige: 45, 50, 55, 60, 65, 75 °C ( se: " Temperatursonde").
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Bemaerk

Nar den indstillede kernetemperatur holder op med at blinke pa displayet, har
knapperne "+" og "-" kun effekt pa grilltemperaturen. Hvis du gnsker at &endre den
indstillede kernetemperatur, skal du trykke to gange pa probeknappen for at
deaktivere og genstarte temperaturreguleringen. Derefter kan du indstille en

anden kernetemperatur.

Bemaerk

Nar et program er valgt, kan udvalget af tilgeengelige kernetemperaturvaerdier
vaere begraenset. Fjern om ngdvendigt markeringen af det aktive program, og prgv

igen.

4. Stik spidsen af temperatursonden ned i maden. Spidsen skal placeres i midten af
det stykke mad, du @nsker at overvage. Under grillprocessen stiger
kernetemperaturen langsomt, hvilket vises med en raekke streger, der lyser op
efter hinanden i den gverste halvdel af displayet (se: "Temperatursonde"). Sa
snart den indstillede kernetemperatur er naet, lyder der et akustisk signal.

5. Trazk temperatursonden ud af maden. Rgr ikke ved spidsen af
temperatursonden umiddelbart efter, at du har taget den ud af maden.

6. Tg¢r spidsen af temperatursonden af med en fugtig, ren klud, og placer
temperatursonden ved siden af apparatet. Fjern din mad fra grilloverfladen.

Vigtigt: Temperaturkontrolfunktionen pavirker ikke grillpladernes temperatur. Selv
efter at den indstillede kernetemperatur er naet, holdes grillpladerne varme uden
2ndringer, hvilket ggr det muligt at tilberede flere forskellige typer mad og
forskellige portioner uden afbrydelse.

EFTER BRUG

/\ FORSIGTIG: Opbevar altid apparatet uden for sma bgrns rakkevidde.
Flyt ikke apparatet, og rgr ikke ved eller fjern ikke grillpladerne, nar apparatet
stadig er varmt.

Det er vigtigt: Bortskaf ikke fedt og juice i vasken, da det kan tilstoppe udlgbsrgret.
Fyld resterne i en tilstreekkelig beholder, der er taet lukket, og smid dem ud med
husholdningsaffaldet.

1. Nar du er feerdig, skal du fjerne alle madrester og slukke for apparatet ved at
trykke p&@ ON/OFF-knappen ("OFF" blinker pa touchskaermen). Tag derefter
stikket ud af stikkontakten. Lad apparatet kgle helt af med laget abent, og

sgrg for, at det er uden for sma bgrns raekkevidde. 77



2.
3.

Tag om ngdvendigt stikket til temperatursonden ud.

Brug en trze- eller plastikspatel eller et stykke kgkkenrulle til at skubbe alle rester
af saft og fedt ned i drypstudsen pa grillpladerne og ud.

ADSKILLELSE AF APPARATET

/\ FORSIGTIG: Brug ikke vold, nar du traekker drypbakken eller grillpladerne
ud. Grillpladerne er fastgjort til bunden og laget via lasemekanismen og
klemmerne naer lagets haengsel. Las altid grillpladerne op, og traek dem forsigtigt
ud af klemmerne for at fjerne grillpladerne.

Hvis apparatet skal baeres i lagets handtag, skal hgjdekontrolclipsen fgrst saettes i
positionen "LOCK".

1.

Sprg for, at stikket er taget ud af stikkontakten, og at hgjdekontrolclipsen er i
positionen "OPEN". Abn laget til en stabil, lodret position. Sgrg for, at
grillpladerne er tomme og har stuetemperatur.

Fjernelse af grillpladerne: Tryk pa "eject"-knapperne pa apparatets bund og lag.
Traek derefter forsigtigt grillpladerne ud af klemmerne neer lagets haengsel.

Fjernelse af drypbakken: Tryk let pa drypbakkens frontplade pa venstre side af
apparatet. Dette friggr lasen pa drypbakken, og drypbakken kommer lidt ud.
Traek forsigtigt drypbakken ud af apparatet, sa du undgar at spilde indholdet.
Tem drypbakken.

Til flytning af apparatet: Skub hgjdekontrolclipsen til positionen "OPEN". Luk
laget. Skub derefter hgjdekontrolclipsen til positionen "LOCK". Sgrg for, at laget
og basen er last sammen. Derefter kan du nemt baere apparatet ved hjzlp af
lagets handtag.

Maden kan blive braendt til kul, ryge og endda bryde i brand, hvis den
overophedes! Efterlad ikke rester af mad, der er bagt pa og breaendt fast i
apparatets overflader. Renggr apparatet og dets dele efter hver brug (se: 'Pleje
og renggring').
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LOSNING AF PROBLEMER

De fleste problemer under brug kan nemt Igses. Brug tipsene i den fglgende tabel
som en hjelp. Betydningen af fejlmeddelelserne ("Erl" til "Er4") er angivet i
slutningen af dette kapitel.

Den mulige arsag Den nemme Igsning

Apparatet reagerer kun
meget lidt pa dine input.

Nar du har tendt for
apparatet, maerker du
en braendt lugt. Det kan
vaere, at der slipper rgg ud
under grillpladerne.

Du kan ikke abne laget.

Du kan ikke lukke laget
helt.

Du kan ikke klappe laget
tilbage til flad position.

Den gnskede
grilltemperatur er ikke
tilgeengelig.
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Der kan vére fedt pa din
fingerspids, eller din hud
er meget tgr.

Apparatet opvarmes for
forste gang. | dette
tilfelde er der ingen
grund til bekymring.

Varmekamrene (under
grillpladerne) eller
grillpladerne er
forurenede.

Laget er [ast fast til
basen.

Hgjdereguleringsfunktione
ner i brug.

For at betjene
apparatet i dben
position holdes laget i
lodret position af en las i
haengslet.

Hvis du har valgt et
program, kan udvalget
af mulige grilltemperaturer
vere begraenset.

Tor fingerspidsen af med en fugtig klud. Prgv derefter
igen. Apparaterne afgiver et akustisk signal for hvert
accepteret input.

For at forberede apparatet til den allerfgrste brug skal
du vaelge 240 °C (maksimal grilltemperatur) og lade
apparatet kgre i ca. 20 minutter med laget lukket (se:
"Fgr fgrste brug").

Sluk for apparatet, og tag straks stikket ud. Lad apparatet
kele af. Fjern derefter grillpladerne, og renggr
varmekamrene og grillpladerne i bunden og laget
grundigt (se: 'Pleje og renggring’).

Nar du fierner grillplademe efter grillning, skal du sgrge for,
at saften fra grillpladerne ikke drypper ned i
varmekamrene. Sgrg for, at varmekamrene og bunden af
grillpladerne er helt rene, fgr du samler apparatet igen (se:
'Samling af apparatet').

Skub hgjdekontrolclipsen il positionen "OPEN", Brug
ikke vold!

Hold Iaget i handtaget, og treek hgjdekontrolclipsen til
positionen "ABEN". Prgv derefter igen.

Hold laget i handtaget. Mens du trykker pa
udlgserknappen pa hgjre side af lagets haengsel, skal
du langsomt folde laget tilbage (se: "Placering af
laget").

| programomradet skal du veelge et program og aktivere
de gnskede temperaturvaerdier (se: 'Foruddefinerede
programmer’).

Alternativt kan du fraveelge alle programmer og justere
den gnskede grilltemperatur manuelt (omrade: 80°C til
240°C; se: Valg af program').



Den mulige arsag Den nemme Igsning

Nar du bruger funktionen til - Der er valgt et program,

styring af som ikke muligggr den
kernetemperaturen, er den  gnskede kernetemperatur.
gnskede

kernetemperatur

ikke tilgaengelig.

Uventet nok virker ~ "OFF" blinker pa den
applikationen ikke bergringsfglsomme
lengere. skaerm: Den automatiske
slukning er blevet udigst.
Den bergringsfglsomme
skarm er mgrk;
Forbindelsen til
strgmforsyningen er
afbrudt.
"Er" og et nummer
afspilles: Der opstod en fejl.
Opbevaringshakken til Temperatursonden er ikke
temperatursonden indsat i den rigtige
passer ikke ind i retning.
kontrolpanelet.

Kablet eller stikket til
temperaturproben er ikke
sat korrekt i.

Den indvendige bakke er
ikke installeret korrekt i
opbevaringshakken.

Med nogle programmer er udvalget af mulige
kernetemperaturvardier begraenset.

| programomradet skal du fravaelge det anvendte program eller
veelge

et andet program ( se: 'Foruddefinerede programmer') .

Af hensyn til din sikkerhed er apparatet udstyret med en
automatisk slukningsfunktion (se: 'Automatisk slukning'),
som udlgses efter 1 times uafbrudt brug uden nogen form for
input. | dette tilfeelde lyder der et usaedvanligt akustisk
signal. Hvis du gnsker at fortsaette med at bruge
apparatet, skal du blot trykke pd ON/ OFF-knappen og
indtaste de gnskede indstillinger igen.

Serg for, at netledningen stadig er tilsluttet stikkontakten.
Hvis du bruger en forlaengerledning, skal du
kontrollere forleengerledningens tilslutninger.
Serg altid for, at ingen bliver viklet ind i ledningen eller
traekker i den. Lad ikke forlengerledningens kobling
hange ned fra bordet (se:

"Vigtige sikkerhedsforanstaltninger for elektriske apparater").

Lgs problemet i henhold til nedenstaende tips (se:
'Fejlmeddelelser fra apparatet').

Ringen i handtaget pa temperatursonden skal vende
opad, nar den sattes ind i den indvendige bakke.

Tryk forsigtigt spidsen af temperaturproben ind i rillen
pa den indvendige bakke. Vikl kablet lgst rundt om
kabelstgtten, og skub forsigtigt kablets stik ned.
Temperatursondens dele ma ikke stikke ud over kanten
pa den indvendige bakke (se: 'Montering af apparatet').

Den indvendige bakke ma ikke stikke ud over
opbevaringsbakken. Nar temperaturfgleren er sat korrekt i,
ses handtaget pa temperaturfgleren i udgravningen pa
opbevaringshakkens frontplade med ringen i handtaget
vendt opad.
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TIP: Hvis du har svaert ved at saette temperatursonden korrekt i den indvendige hakke
til opbevaring, er det bedst at placere den indvendige bakke med temperatursonden
ved siden af apparatet og sette den tomme opbevaringsbakke ind i apparatets
kontrolpanel.



FEJLMEDDELELSER FRA APPARATET

Hvis der gives en fejlmeddelelse, fungerer apparatet ikke. Fejimeddelelsen
forsvinder, og apparatet genoptager automatisk driften, sa snart problemet er

Igst.

Fejlmeddelelse Betydning Ngdvendig handling

"Er1" blinker pa den
bergringsfglsomme skaerm.
Der lyder et akustisk signal
hvert 3. sekund.

"Er2" blinker pa den
bergringsfglsomme skeerm.
Der lyder et akustisk signal
hvert 3. sekund.

"Er3" blinker pa den
bergringsfglsomme skaerm.
Maske lyder der et akustisk
signal hvert 3. sekund.

"Erd" blinker pa den
bergringsfglsomme skaerm.
Der lyder et akustisk signal
hvert 3. sekund.

Den gverste grillplade
mangler eller er ikke
monteret korrekt.

Den nederste grillplade
mangler eller er ikke
monteret korrekt.

Du har forsggt at aktivere
temperaturkontrolfunktionen
uden at tilslutte
temperatursonden til
apparatet.

Stikket til temperaturproben
er ikke installeret korrekt
eller er forurenet.

Temperaturfglerens spids
eller kabel er beskadiget.

Der opstod en
alvorlig fejlfunktion.

Apparatet kan kun bruges, hvis begge grillplader er monteret
korrekt. Sgrg for at indsette og lase den gverste grillplade
korrekt (se: 'Samling af apparatet').

Sgrg for, at forbindelsesstykkerne pa undersiden af grillen

Pladen skal vaere ren, glat og ubeskadiget uden korrosion.
Renggr om ngdvendigt stikkene.

Apparatet kan kun bruges, hvis begge grillplader er monteret
korrekt. Sgrg for at indsette og lase den nederste
grillplade korrekt (se: 'Samling af apparatet').

Serg for, at stikkene pa undersiden af grillpladen er rene,
glatte og ubeskadigede uden korrosion.

sion. Renggr om ngdvendigt stikkene.

Fjern opbevaringsbakken, og saet stikket fra temperatursonden i
probestikket "PROBE" pa venstre side af kontrolpanelet (se:
"Forberedelser'). Maske skal du fgrst fiere temperaturprobens
opbevaringsbakke for at fa adgang til probestikket.

Serg for, at stikket til temperatursonden er helt ubeskadiget,
trt og rent. Seet stikket korrekt ind i probestikket. Drej om
ngdvendigt stikket frem og tilbage i probestikket for at forbedre
forbindelsen til apparatet. Renggr om ngdvendigt stikket med en
fugtig klud, og tar det grundigt af.

Udskift temperaturproben.

Du kan dog betjene apparatet uden temperatursonden. Tryk pa
sonde-knappen  pd  displayet for at  deaktivere
temperatursonden.

Tag straks stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle helt
af (ca. 30 minutter). Prgv derefter at sette apparatet i drift
igen.

Hvis problemet fortsastter, skal du returnere apparatet til en
autoriseret servicetekniker.

vicecenter for undersggelse og reparation.

83



PLEJE OG RENGORING

/\ ADVARSEL - RISIKO FOR FORBR/ENDING: Sgrg altid for, at
apparatet er uden for sma bgrns raekkevidde. Fgr du flytter, adskiller eller renggr
apparatet: Sluk altid for apparatet (tryk pa ON/OFF-knappen, "OFF" blinker pa
touchskzaermen), tag derefter stikket ud af stikkontakten, og vent, indtil apparatet
er kglet helt af (mindst 30 minutter med 3abent 13g). Forsgg ikke at flytte
apparatet, mens fedt og saft pa grillfladerne og i drypbakken stadig er varmt!
Ellers kan der spildes varmt fedt, som kan forarsage alvorlige kvaestelser og
skader.

/\ FORSIGTIG: Ver opmxzrksom p3, at der kan dryppe fedt og saft fra
iszer grillfladerne og drypbakken, nar du flytter apparatet og/eller afmonterer dele
efter grillning. Hold sarte genstande pa tilstraekkelig afstand. Anbring ikke
apparatet eller nogen del af det pa overflader, der er fglsomme over for varme,
fedt eller fugt.

For du baerer apparatet i laghandtaget, skal du altid sikre dig, at laget er |ast fast til
basen (se: 'Egenskaber ved din nye kontaktgrill / Lasning af laget til basen').

Brug ikke slibende renggringsmidler eller aetsende kemikalier (f.eks. blegemiddel) til
at renggre apparatet eller dele af det for at undga skader pa overfladerne. Brug ikke
harde eller skarpkantede genstande til renggring af apparatets overflader. Nedsaenk
ikke huset eller netledningen i vand eller anden vaeske. Spild eller dryp ikke vaesker
pa eller i huset eller netledningen for at undga risiko for brand og elektrisk stgd.
Renggr ikke huset, temperaturfgleren eller netledningen i en automatisk
opvaskemaskine. Brug ikke vold!

Hold altid varmeelementerne pa undersiden af grillpladerne helt rene. Nar du bruger
apparatet igen, vil madrester braende til traekul og afgive rgg og en braendt lugt. |
ekstreme tilfaelde kan der ga ild i braendt mad under brug!

Nar du fjerner grillpladerne, skal du undga at spilde vaeske i apparatets bund eller pa
lagets haengsel.

Det er vigtigt: Hzld ikke overskydende fedt og juice i vasken, da det kan tilstoppe
udlgbsrgret.

Nar du har rengjort grillpladerne i en automatisk opvaskemaskine, bgr du inden
naeste brug tgrre grillfladerne af med lidt madolie igen for at bevare den bedste
klebeevne. Det er dog ikke ngdvendigt at ggre det, nar du renggr grillpladerne
manuelt.
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RENGORING AF APPARATET

1.

Fgr renggring skal du altid sgrge for, at stikket er taget ud af stikkontakten, og at
apparatet er kglet ned til stuetemperatur. Skil derefter apparatet ad (se:
'Betjening / Adskillelse af apparatet'). Renggr drypbakken, opbevaringsbakken,
inderbakken og grillpladerne i varmt opvaskemiddel med en blgd nylonbgrste.

Du kan renggre disse dele i en automatisk opvaskemaskine. Laeg plastdelene pa det
@gverste stativ.

/\ FORSIGTIG: Nedsank ikke temperaturproben eller dens kabel i veesker. Der
ma ikke treekkes i eller bgjes i temperatursondens kabel. Ved opblgdning af
genstridige resi- duer ma kun spidsen af temperaturproben nedsaenkes.

Varmeelementerne pa grillpladerne skal vaere helt rene, nar apparatet tages i brug
naste gang. Ellers kan madrester blive forkullede, afgive rgg eller endda bryde i
brand!

2.

T@r temperaturproben (spids, handtag og kabel) af med en blgd klud, der er
fugtet med varmt opvaskevand. Genstridige rester pa spidsen af
temperaturproben kan opblgdes. Det g@res ved at fylde lidt varmt opvaskevand i
en lille kop eller et krus med lidt opvaskevand og kun nedsanke spidsen af
temperaturproben i ca. 10 minutter. Tgr derefter spidsen af med en blgd, fugtig
klud.

Skub hgjdekontrolclipsen til positionen "OPEN", og lgft laget til lodret dben position
(se: 'Egenskaber ved din nye kontaktgrill / Lasning af laget pa basen').

Tgr apparatets yderside af med en fugtig klud. Sgrg altid for, at der ikke drypper
vand ind i apparatet eller pa frontpladen. Kontrollér, om varmekamrene (under
drift under grillpladerne) er helt rene. Fjern om ngdvendigt forsigtigt eventuelle
rester med en fugtig klud for at undga at braende resterne fast, nar du bruger
apparatet naeste gang.

Tgr alle apparatets dele grundigt efter renggring. Lad derefter alle dele tgrre
naturligt i ca. 30 minutter, mens du lader laget st i den gverste abne position,
og hold alle dele uden for sma bgrns raekkevidde.

Efter renggring skal du samle apparatet igen for at undga tab og beskadigelse af
delene (se nedenfor: 'Samling af apparatet').
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SAMLING AF APPARATET

7.

S¢rg for, at hgjdekontrolclipsen er i positionen "OPEN", og fold laget op t i |
e n stabil, lodret position.

Kontrollér, om varmekamrene i laget og bunden (under drift under grillpladerne)
samt grillpladerne er helt rene. Rester i varmekamrene eller pa grillpladerne vil
braende til treekul under brug. Renggr om ngdvendigt varmekamrene og
grillpladerne (se ovenfor: "Renggring af apparatet").

Vigtigt: Grillpladerne kan ikke udskiftes med hinanden. Nar apparatet er monteret,
skal dryptudene pa hver grillplade vende mod apparatets bageste venstre side.
Alle apparatets dele kan installeres uden brug af kraft!

9.

10

11.

12.

13.

Med drypstudserne vendt mod apparatets bagside skal du forsigtigt skubbe
hakkene i grillpladerne ind i klemmerne naer lagets hangsel. Tryk derefter den
forreste del af grillpladen mod bunden/laget for at fa lasen pa grillpladerne i
indgreb.

.St drypbakken ind i dabningen pa venstre side af apparatets kabinet, og skub

drypbakken pa plads. Drypbakkens frontplade ma ikke rage op over apparatets
sideplade.

Luk laget, og skub hgjdekontrolclipsen til positionen "LOCK". Sgrg for, at laget og
bunden af apparatet er forsvarligt last sammen.

Til at stille apparatet til side og til opbevaring: Set temperatursonden ind i
rillen pa venstre side af den mindre inderbakke pa temperaturpro- duktet, og
tryk forsigtigt spidsen af temperatursonden ned, indtil den klikker pa plads. Vikl
derefter temperatursondens kabel Igst rundt om kabelstgtten pa den indvendige
bakke. Skub forsigtigt stikket ind i den indvendige bakke.

Placer den indvendige bakke i opbevaringsbakken, og skub opbevaringsbakken
ind i abningen i apparatets kontrolpanel.

Tip: Hvis du har sveert ved at genplacere temperatursonden i den indvendige
bakke og/eller opbevaringsbakken i apparatet, kan du lade den indvendige bakke
sta, men installere opbevaringsbakken i kontrolpanelet uden temperatursonden
for at beskytte probestikket. Opbevar temperatursonden sammen med apparatet.
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OPBEVARING

/\ ADVARSEL: Sm3 bgrn skal altid vaere under opsyn, sa de ikke leger med
apparatet eller nogen del af det. Nar apparatet ikke eribrug, skal du altid
trykke pa ON/OFF-knappen for at slukke ("OFF" blinker pa den bergringsfglsomme
skaerm). Tag derefter stikket ud af stikkontakten, og vent, indtil apparatet er kglet
helt af, for du renggr det og flytter det til opbevaring. Efterlad ikke apparatet uden
opsyn, nar det er tilsluttet strgmforsyningen, for at undga risiko for elektrisk stgd
eller brand.

/\ FORSIGTIG: Hold ikke apparatet i netledningen eller i kablet pa bagsiden
eller i netledningen, nar du flytter apparatet, for at undga skader. Handter altid
netledninger med szerlig forsigtighed. Ledninger ma aldrig knyttes, vrides, traekkes,
spaendes eller klemmes. Sgrg altid for, at ingen kan traekke apparatet i ledningen.

For du flytter eller vipper apparatet, skal du altid fjerne alle rester pa grillpladerne
eller i drypbakken for at undga skader pa grund af spildt juice.

Ved flytning: Tag fat i apparatet pa begge sider af bunden, nar det er kglet ned.
Alternativt kan du bare apparatet i handtaget pa laget. Fgr du lgfter apparatet i
handtaget, skal du altid sikre dig, at laget er forsvarligt fastgjort til apparatets bund
og ikke kan 3bnes utilsigtet! Anbring ikke harde eller tunge genstande pa eller i
apparatet eller nogen del af det for at undga skader.

Nar du opbevarer apparatet i lodret position, skal du sgrge for, at detikke kan
velte.

1.

Renggr altid apparatet og alle dets dele fgr opbevaring for at undga, at indtgrret
mad forkuller ved naeste brug (se: ' Pleje og renggring') .

Saml apparatet helt og korrekt, fgr du opbevarer det, for at undga tab
og beskadigelse af delene (se: 'Samling af apparatet'). Brug ikke nogen af
apparatets dele eller tilbehgr til andre formal end at betjene apparatet. Ved
opbevaring og fgr apparatet Igftes og/eller vippes, skal du altid sgrge for at lase
apparatets lag fast til basen. Til dette formal skal du fgrst traekke
hgjdekontrolclipsen til positionen "ABEN". Luk derefter laget helt, og skub
hgjdekontrolclipsen til "LOCK"-positionen. Sgrg for, at laget er forsvarligt
fastgjort til basen. Derefter kan du bezere apparatet i lagets handtag. Vikl
netledningen Igst rundt om ledningsopbevaringen i bunden af basen.

S¢rg for at opbevare apparatet pa et rent og tgrt sted, hvor det er beskyttet mod
frost, direkte sollys og uacceptabel belastning (mekanisk eller elektrisk stgd,
varme, fugt), og hvor det er uden for sma bgrns raekkevidde. Placer apparatet
pa enren og stabil overflade, hvor det ikke kan falde ned. Hvis du gnsker at
opbevare apparatet staende, skal du sgrge for, at det star stabilt og ikke kan
vippe eller veelte.
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NOTER TIL BORTSKAFFELSE

Bortskaffelse af apparatet og emballagen skal ske i overensstemmelse
med de tilsvarende lokale bestemmelser og krav til elektriske apparater
og emballage. Kontakt venligst dit lokale bortskaffelsesfirma.

Bortskaf ikke elektriske apparater som usorteret kommunalt affald, brug
separate indsamlingsfaciliteter. Kontakt de lokale myndigheder for at fa oplysninger
om de tilgeengelige indsamlingssystemer. Hvis elektriske apparater bortskaffes pa
lossepladser eller affaldsforbraending, kan der sive farlige stoffer ned i grundvandet
eller ud i luften, sa de kommer ind i fgdekaeden og skader dit helbred og dit
velbefindende samt forgifter flora og fauna. Nar du udskifter gamle apparater med
nye, er saxlgeren lovmaessigt forpligtet til at tage dit gamle apparat tilbage til
bortskaffelse, i det mindste gratis.

INFORMATION OG SERVICE

Se www.gastroback.de for yderligere information.

For teknisk support bedes du kontakte Gastroback Customer Care Center via telefon:
+49 (0)4165/22 25-0 eller e-mail info@gastroback.de.

Se vores hjemmeside for at fa en kopi af denne brugsanvisning i pdf-format.
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GARANTI

Vi garanterer, at alle vores produkter er fejlfri pad kgbstidspunktet. Eventuelle
paviselige produktions- eller materialefejl vil blive udelukket fra ethvert yderligere
krav og inden for 2 ar efter kgb af apparatet gratis repareret eller udskiftet. Der er
intet garantikrav fra kgberen, hvis skaden eller defekten pa apparatet er forarsaget
af uhensigtsmaessig behandling, overbelastning eller installationsfejl. Garantikravet
bortfalder, hvis der er tale om teknisk indgriben fra en tredjepart uden skriftlig
aftale. Kpberen skal fremvise salgssedlen for at ggre sit krav geeldende og skal baere
alle omkostninger og risici i forbindelse med transporten.

Begraenset brug af dette apparat til kommercielle, handelsmaessige eller industrielle
formal i kontorer, geestehuse, caféer og bagerier og lignende faciliteter er mulig. |
dette tilfaelde er garantiperioden reduceret til 1 ar.

For reparation og service bedes du sende Gastroback-produkter til fglgende
adresse: Gastroback GmbH, Gewerbestr. 20, 21279 Hollenstedt, Tyskland.

Vaer opmarksom pa, at vi ikke kan betale for modtagelsen. Indsendelse af
apparater: Sgrg for at pakke apparatet klar til forsendelse uden tilbehgr og
vedhaeftede filer. Vedlaeg kvitteringen og en kort beskrivelse af fejlen.
Behandlingstiden efter modtagelse af det defekte apparat vil vaere ca. 2 uger; vi
informerer dig automatisk. Efter garantiperioden bedes du sende defekte
apparater til den angivne adresse. Du vil fa et gratis tilbud og kan derefter
beslutte, om vi skal reparere apparatet til de eventuelt palgbne omkostninger,
sende det defekte apparat gratis tilbage eller bortskaffe apparatet gratis.

HUSHOLDNING BRUG

Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug og er ikke egnet til
kommerciel, industriel eller handelsmaessig brug. Forsgg ikke at bruge
dette apparat pa nogen anden made eller til noget andet formal end den
tilsigtede brug, der er beskrevet i denne vejledning. Enhver anden brug
betragtes som utilsigtet brug eller forkert brug og kan forarsage alvorlige
kvaestelser eller skader. Kgberen har intet garantikrav, hvis der opstar
skader som fglge af utilsigtet brug.
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TILBEHOR - DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL

Opbevaringsbakke til sonde

Art.nr.; 98807 [E]:
I

Du skal bare scanne
QR-kode og bestilling. E %

https://www.gastroback.de/detail/index/sArticle/651

Sonde

Art.-nr.; 98808 *@ﬁﬁ' [&]
i

Du skal bare scanne  femse
QR-kode og bestilling. E

https://www.gastroback.de/detail/index/sArticle/652

Drypbakke
Art.-nr.: 98809 E!

Du skal bare scanne ""'E'
QR-kode og bestilling. E -

https://www.gastroback.de/detail/index/sArticle/653

@verste grillplade - struktureret

Art.-nr.; 98810
Du skal bare scanne r ;':'ritﬁ
QR-kode og bestilling. EL
https://www.gastroback.de/detail/index/sArticle/654
Nederste grillplade -
flad [0 . 7 [}
Art-nr. 98811 :

I. .
Du skal bare scanne
QR-kode og bestilling. E_

https://www.gastroback.de/detail/index/sArticle/655
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GASTROBACK GmbH

GewerbestraRe 20 . 21279 Hollenstedt / Tyskland
Telefon + 49 (0) 4165 / 22 25 - 0. Telefax + 49 (0) 41 65 / 22 25 -29
info@gastroback.de . www.gastroback.de
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